
Suppe und Vorspeise 
Soup and starter 
 

Spargelcreme 
Asparagus cream soup 
€ 7,20 

Spargelsalat 
mit Baguette und Butter 
Asparagus Salad 
served with baguette and butter 
€ 13,50 

 

 
 

Hauptgerichte 
Main Courses 
 

„Spargel -solo“ 
Frischer Spargel aus der Region 
mit Sauce Hollandaise, geklärter Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus 
served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 22,50 
 
 
 
„Spargel Schnitzel“ 
Frischer Spargel aus der Region  
mit zartem Schweinerückenschnitzel 
dazu Sauce Hollandaise, geklärte Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus with pork escalope 
served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 29,80 
 
 
 

-Inklusivpreise- 
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Hauptgerichte 
 Main Courses 

 
„Spargel Schinken“ 

Frischer Spargel aus der Region  
mit einer Variation aus rohem und gekochtem Schinkenl 

serviert mit Sauce Hollandaise, geklärter Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus with raw and boiled ham 

served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 28,50 

 
  

„Spargel Rührei“ 
Frischer Spargel aus der Region mit Kräuterrührei 

serviert mit Sauce Hollandaise, geklärter Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus with herb scrambled eggs 

served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 25,50 

 
 

„Spargel Räucherlachs“ 
Frischer Spargel aus der Region mit Räucherlachs 

dazu Sauce Hollandaise, geklärte Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus with smoked salmon 

served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 28,50 

 
 

„gratinierter Spargel“ 
Frischer Spargel aus der Region mit Käse  überbacken 

dazu saftige Schweinemedaillons, 
Sauce Hollandaise, geklärte Butter und Salzkartoffeln 

Fresh asparagus gratinated with cheese  
served with pork medaillons, 

sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 31,50 

 
-Inklusivpreise- 
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Hauptgerichte 
Main Courses 
 

 
„Spargel Zander“ 
Frischer Spargel aus der Region mit einer gebratenem Zanderfilet 
serviert mit Sauce Hollandaise, geklärter Butter und Salzkartoffeln 
Fresh asparagus with pike perch fillet 
served with sauce hollandaise, melted butter and boiled potatoes 
€ 34,50 
 
 
Bardierte Tournedos vom Rind 
mit frischem Spargel aus der Region  
auf Sauce Bearnaise 
serviert mit Salzkartoffeln 
Beef tornados wrapped in bacon 
served with fresh asparagus, sauce bearnaise and boiled potatoes 
€ 34,50 
 
 
 
 
 

Desserts 
Desserts 
 

Eispraline Tartufo 
mit Vanillesauce 
Tartufo ice cream 
with vanilla sauce 
8,40 
 
 
 
 

Dialog von Mousse 
Mousse dialogue 
€ 7,90 
 
 
 

-Inklusivpreise- 
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